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Prodotto sgrassante concentrato non schiumogeno e facilmente

risciacquabile.

Rimuove chimicamente le sostanze naturali degradandole evitando

che possano ridepositarsi.

Aggredisce le sostanze grasse e proteiche che residuano sulle

superfici e sulle attrezzature delle industrie alimentari.

Contiene sodio idrossido, in combinazione con sequestranti di origine

organica che garantisce al prodotto una elevata efficacia su residui

grassi e oleosi, anche stratificati.

Grazie ad una elevata efficacia può essere usato sia in soluzione con

acqua calda che fredda.

Usato su superfici, pavimenti, tank, cisterne, utensili, macchine di

produzione, tubi e cisterne di trasporto, impianti C.I.P. contenitori in

vetro riciclati.

Indicato per aziende di lavorazione:

carne olio

latte pasta

prodotti da forno insaccati

bevande e alimentari conserve

DT 051
SGRASSANTE NON SCHIUMOGENO

MODALITA' D'USO: Utilizzare una soluzione al 1-10% di prodotto in funzione del grado di
sporco. Nei macelli, oleifici e caseifici far circolare questa soluzione per 15-30 minuti, oppure
distribuirla con una spazzola. Si consiglia una temperatura di applicazione di 80 °C.
Risciacquare bene e procedere con la sanitizzazione. Per gli impianti C.I.P. usare in
concentrazione del 20%.
AVVERTENZE: Non usare su alluminio anodizzato. Prestare attenzione alle superfici di
alluminio.

DT 051 NO FOAM Sgrassante non schiumogeno
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